N MENU DICIEMBRE

L 2024

APERITIVO

» Brandada de bacalao con tostaditas.

PARA COMPARTIR

» Ensalada de queso de cabra, pera en almibar, frutos secos y
vinagreta de mostaza y miel.

PRIMEROS.
= Canelones de carne con bechamel gratinados.
= Pochas a la navarra con guindillas.
= Revuelto de hongos con crujiente de cebolla.
= (Crema de verduras con picatostes y perlas de vinagre de Modena.

SEGUNDOS.

= Entrecot a la plancha con patatas fritas y piquillos.

= Sepia al horno con verdura a la plancha.

= Timbal de pollo con salsa oporto y parmentier de patata.
= (Cola de rape a la marinera.

» Fideua (minimo 2 personas).

POSTRE INCLUIDO.

= Coulant de chocolate con helado de vainilla.

= Tartaleta de limon y helado de dulce de leche.
= Mouse de fruta de la pasion.

= Sorbete de cava



https://www.pngall.com/christmas-hat-png/download/58728
https://creativecommons.org/licenses/by-nc/3.0/

